Agriturismo e Az. Vitivinicola

ENRICO CROLA




IL NOSTRO AGRITURISMO: INFORMAZIONI ESSENZIALI

Convivio

Antipasti, portata principale (degustazione di due secondi) e dolci
Tutto conviviale, minimo 2 persone, per gruppi fino a I5 persone
Prezzo menu completo 33,00€ / persona, bevande e coperto esclusi

Da venerdi a pranzo a domenica a pranzo

Degustazione

Percorso degustazione: antipasto, primo, secondo e dolce

Proposta per gruppi fino a 15 persone

Prezzo menu completo 40,00€ / persona, bevande e coperti esclusi

Da venerdi a pranzo a domenica a pranzo

I Piatti del Territorio

Scelta libera di singo]i piatti alla carca

Prezzi come da listino, bevande e coperto esclusi
Da venerdi a pranzo a domenica a pranzo

Aperitivo

Proposta per gruppi fino a I5 persone

Prezzo 12,00€ / persona, bevande e coperto esclusi
Da giovedi sera a domenica pomeriggio

Menu bambino
Primo di pasta, secondo di carne con contorno
Prezzo 15,00€ [ bambino, bevande e coperto esclusi

Per gruppi da 16 persone a salire, proposte stagionali personalizzabili

Vini nostra cantina
Scelta di singoli calici, bottiglie al prezzo di cantina o degustazioni
Possibilita di creare la propria degustazione

Torta

Se esterna da pasticceria, quota di 1,50€ / persona per taglio/servizio
Se nostra interna, prezzo 30,00 euro / kg come da listino

Extra di 5,00 euro / kg per personalizzazioni

Visita guidata cantina
Quota 5,00€ / persona per chi consuma un pasto in agriturismo
Slot orari: 11.00 - 130 € 18.00 - 18:30, Min. 5 persone, previa prenotazione

Allestimento pic-nic / tavolo in vigna
Quota 5,00€ / persona per pic-nic € 7,00€ / persona per tavolo in vigna
Solo orario pomeridiano/serale nel periodo estivo, meteo permettendo

Coperto
Quota coperto 2,00€
Quota coperto evento 2,50€

Prenotazioni online: hteps://cantinecrola.it/prenotazioni/
Acquisto gift card: heeps://crm.cantinecrola.it/



https://cantinecrola.it/prenotazioni/
https://crm.cantinecrola.it/

COMINCIAMO DALLA CANTINA

GIULIA - Colline Novaresi D.O.C. Nebbiolo 2022

Vitigno Nebbiolo 100% - Denominazione di Origine Protetta, Bottiglia 750ml

GIULIA Magnum - Colline Novaresi D.O.C. Nebbiolo 2022

Vitigno Nebbiolo 100% - Denominazione di Originc Protetta, Bottig]ia Isooml

GIULIA Jeroboam - Colline Novaresi D.O.C. Nebbiolo 2022

Vitigno Nebbiolo 100% - Denominazione di Origine Protetta, Bottiglia 3000ml

GIULIA Salmanazar- Colline Novaresi D.O.C. Nebbiolo 2022

Vitigno Nebbiolo 100% - Denominazione di Origine Protetta, Bottiglia 9oocl
DUEMILA9 - Colline Novaresi D.O.C. Nebbiolo 2018

Vitigno Nebbiolo 93% Vespolina 7%- Denominazione di Origine Protetta, Bottiglia 750ml
£

DUEMILA9 MAGNUM - Colline Novaresi D.O.C. Nebbiolo 2018

Vitigno Nebbiolo 100% - Denominazione di Originc Protetra, Bottig]ia 1500 ml

HALLE ROSE - Spumante V.S.Q. Metodo Classico 2018

Bottiglia 750ml

HALLE ROSE Magnum - Spumante V.S.Q. Metodo Classico 2018

Bottiglia 1.500ml

HALLE ROSE Magnum - Spumante V.S.Q. Metodo Classico 2011

Affinamento 120 mesi, Bottiglia 1.500ml

HALLE ROSE Jeroboam - Spumante V.S.Q. Metodo Classico 2018

Bottiglia 3.000ml
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HALLE ROSE Salmanazar- Spumante V.S.Q. Metodo Classico 2018

Bortiglia 9.000ml

CHERIE - Colline Novaresi D.O.C. Bianco 2025 SQNPI

Denominazione di Origine Protetta, Bottiglia 750ml - Certificazione SQNPI

ROSHE - Colline Novaresi D.O.C. Rosato 2024 SQNPI

Vitigno Nebbiolo 100% - Denominazione di Origine Protetta, Bottiglia 750ml - Certificazione SQNPI
VESPOLINA - Colline Novaresi D.O.C. Vespolina 2024

Vitigno Vespolina 100% - Denominazione di Origine Protetta, Bottiglia 750ml

HORUS - La Boschina

Vino Rosso, Vendemmia 2021, Bottiglia 750ml

AZIMUTH 315 - Vermouth Rosso

Bortiglia 750ml

HIGA Italian Grape Ale

Birra ﬂT[]glﬂnZ\]C, P)O[Ug]lfl 750“1]

ZEPHIRO - Vino Rosso Vendemmia Tardiva 2024

Vitigno Croatina 100% - Vino Rosso, Vendemmia Tardiva, Bottiglia 500ml

Scegliete il calice singolo, la bottiglia 0 componete insieme a noi la vostra degustazione!

Prezzo bottiglia
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I nostri vini sono venduti ai prezzi di cantina, anche quando SOno consumati in Enolounge, senza alcun costo di maggiorazione per il servizio.
Non avete terminato la bottiglia? Potete portarla a casa per continuare la degustazione in un momento successivo!

Inoltre, potete ordinare le vostre etichette preferite direttamente dal tavolo e le troverete pronte alla cassa al momento di uscire!
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I NOSTRI DIGESTIVI
Prezzo bottiglia Prezzo calice

Grappa Bianca di Nebbiolo 29,00 € 5,00 €

Botriglia s0oml

an
an

Grappa Riserva di Nebbiolo 35,00 5,00

Bottiglia sooml

Citrus 30,00 € 3,50 €

Liquore a base di erba Luigia, ricetta storica di famiglia, Bottiglia 500ml



LA CUCINA

APERITIVO
12,00 €Uuro
(bevande e coperto esclusi)

Stuzzichini caldi e freddi produzione del nostro agriturismo
Tagliere di salumi e formaggi
Salumi dell'Az. Agricola Valsesia
Formaggi Crola: Crola Delicata, Formaggella al Timo, Crola Capretta, Crola al Mosto di Nebbiolo, Ricotta Affumicata Crola

Tome Piemontesi di latte vaccino e caprino

Orari di ingresso:
11.00-11.30 € 17.00-19.00 VENERDI' - SABATO - DOMENICA

Percorso aperitivo di durata un’ora e mezza circa

MENU' BAMBINO
15,00 euro
(bevande ¢ coperto esclusi)

Primo e Secondo

Nessun prodotto ¢ surgelato o preconfezionato, pertanto vi chiediamo la cortesia
di comunicarci la Vs. richiesta per il mentt bambino in fase di prenotazione



I PIATTI DEL TERRITORIO

Arrosto di manzo, salsa tonnata e giardiniera

Allcrgic: Nichel, Pesce e derivati, Senape e derivati, Sesamo e derivati, Soia e derivati, Solanacee, Uova e derivati, Vegano, Vegetariano

Flan di zucca, mosto cotto e mousse di zola

A\l]crgic: Lactte e derivati, Nichel, Uova e derivati, Vegano

Agnolotto ripieno di faraona, fondo bruno e burro alle erbe

Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Latte e derivati, Nichel, Sedano e derivati, Uova e derivati, Vegano,
Vegetariano, Solanacee

Lasagnetta classica al ragout di carne

Allergie: Vegano, Vegetariano, Arachidi e derivati, Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Latte e derivati, Mussulmano, Nichel,
MICTE §ano, veg 0, A ) ) g Pt
Sedano e derivarti, Soia e derivati

Capocollo di maiale a lenta cottura e verdure di stagione

Allergie: Vegetariano, Vegano, Mussulmano, Nichel, Sedano ¢ derivati, Solanacee

Porchetta di coniglio con cipolle in agrodolce
Allergie: Nichel, Sedano e derivati, Solanacee, Vegano, Vegetariano

Creme brule alla vaniglia e sbrisolona

Allcrgic: Cereali contenenti glurinc (gmno, 0170, scgzllc, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Arachidi e derivati, Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi,
pistacchi), Latte e derivati, Nichel, Uova e derivati, Vegano

Meringata alle nocciole

Allergie: Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardji, pistacchi), Nichel, Uova e derivati, Vegano
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DEGUSTAZIONE

Percorso degustazione

Lumache in umido ¢ polenta soffiata

Allergie: Arachidi e derivati, Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi), Nichel, Sedano e derivati, Solanacee, Vegano, Vegetariano

Tagliatelle al sesamo, ragout bianco di coniglio, timo e limone

A\Hcrgic: Cereali contenenti glurinc (gruno, 0170, scgulc, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pisrzlcchi), Arachidi e derivati, Nichel,
Sedano e derivati, Solanacee, Sesamo e derivati, Uova e derivati, Vegano, Vegetariano

Lombo di daino, mostarda di uva fragola e cipolla di Breme

Allergie: Nichel, Sedano e derivati, Senape e derivati, Sesamo e derivati, Soia e derivati, Solanacee, Vegano, Vegetariano

Crostatina al cacao, ganache alla nocciola e caffe

Allcrgic: Cereali contenenti glu[inc (gmno, or70, scgzllu‘ avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridaci), Arachidi e derivarti, Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, })is‘t:lcchi), Latte e
derivati, Nichel, Vegano, Uova e derivati

Menu completo 40,00 euro / persona, bevande e coperto esclusi

Validita mensile
Piacti disponibili da venerdi a cena a domenica a cena



PRANZO DI NATALE

Venerdi 25 Dicembre

Crostata salata alle nocciole, barbabietola e mascarpone
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Arachidi e derivati, Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi), Latte e
derivari, Nichel, Uova e derivari, Vegano

Insalata russa

Allergie: Arachidi e derivati, Nichel, Sedano e derivati, Senape e derivati, Solanacee, Uova e derivati, Vegano, Vegetariano

Pane sfogliato al fior di sale e crudo Az. Agricola Valsesia
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Gravidanza, no cibi crudi e affectati, Latte e derivati, Mussulmano, Nichel, Uova e derivati,
Vegano, Vegetariano

Tartare di Fassona Piemontese con bagnetto
Allergie: Nichel, Gravidanza, no cibi crudi e affettati, Pesce e derivati, Solanacee, Vegano, Vegetariano

Terrina di daino, lardo ¢ giardiniera rossa
Allergie: Mussulmano, Nichel, Sedano e derivati, Solanacee, Vegano, Vegetariano

Raviolo doppio ripieno di salsiccia e cime di rapa con crema al parmigiano e pepe
Allergie: Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Latte e derivati, Nichel, Mussulmano, Sedano e derivati, Solanacee, Uova e derivati, Vegano,
Vegetariano

Risotto alle patate, tartufo ¢ Crola Delicata

Allergie: Funghi e derivati, Latte e derivati, Nichel, Sedano e derivati, Solanacee, Vegano

Arrosti misti (stinco di manzo, capocollo e faraona) con verdure di stagione conviviali al tavolo

Allergie: Funghi e derivati, Favismo, Lupini e derivati, Nichel, Mussulmano, Sedano ¢ derivati, Solanacee, Vegano, Vegetariano



Panettone COnViViale con crema 31 mascarpone
Allergie: Arachidi e derivati, Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Latte e derivati, Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi,
pistzlcchi), Nichel, Uova e derivari, Vegano, Sesamo e derivati, Soia e derivati

Tronchetto natalizio con crema alle nocciole
Allergie: Arachidi e derivai, Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi), Latte e
derivati, Nichel, Uova e derivati, Vegano, Vegetariano

Menu Completo 65,00 euro / persona
Acqua compresa, bevande e coperto esclusi

Orari:
Welcome 12:30 - 13:00
Inizio servizio 13:00



NOTE AGRITURISMO

Gentili Clienti

Il nostro percorso di degustazione ha una durata di circa due ore, per permettervi di vivere appieno un momento di relax ¢ un’esperienza sensoriale
completa.

Nel caso abbiate tempistiche ristrette o esigenze particolari, vi chiediamo la gentilezza di segnarcelo al vostro arrivo. Ci impegneremo per offrirvi
un servizio completo secondo le vostre richieste.

Vi chiediamo la cortesia di rispettare Porario di arrivo indicato nella vostra prenotazione o comunque di avvisarci in caso di ritardo.
Nel caso di ritardi superiori ai 30 minuti senza preavviso saremo nostro malgrado costretti ad applicare una maggiorazione di prezzo.

Segnalate cortesemente eventuali intolleranze/allergie in fase di prenotazione negli appositi campi.
Possibilita di asporto, da richiedere in fase di prenotazione.

Non si gestiscono conti separati.

E preferibile il pagamento con carta di credito/bancomat e aleri sistemi elettronici.

Vi chiediamo la cortesia di richiedere eventuale fattura per tempo, comunicandoci I'anagrafica completa, ¢ comunque prima dell'emissione dello
scontrino fiscale.



ALLERGENI

Gentili Ospiti, qui accanto trovate la lista degli allergeni che
potrebbero essere presenti nel nostro menu.

Se avete allergie o intolleranze, comunicatecelo, la nostra cucina fara
il possibile per adattare il menu a eventuali intolleranze, allergie o
regimi alimentari particolari comunicati in anticipo.

Non si possono escludere contaminazioni crociate nelle preparazioni
in cucina; pertanto, i nostri piatti potrebbero contenere sostanze
allergeniche (ai sensi del Regolamento UE n. 1169/2011).

Il cliente solleva il nostro agriturismo da ogni responsabilita
riguardanti malattie, allergie o intolleranze alimentari non
adeguatamente specificate.

Alcuni prodotti potrebbero aver subito un tractamento termico per
preservarne al meglio le caratteristiche organolettiche e offrirvi un
prodotto gustoso, sano e sicuro.

ARACHIDI E DERIVATI

Snack confezionati, creme e condimenti

incuivisia anche in piccole dosi

FRUTTA A GUSCIO

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di
acagill. noci pecan. anacardi e pistacchi

LATTE E DERIVATI

Ogni prodotta in cui viene usata il latte:
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie

MOLLUSCHI

[ Canestrello. cannolicchio. capasanta.

cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc

O
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PESCE

Prodotti alimetari in cui & presente
il pesce, anche se in piccale percentuali

€
&

SESAMD

Semi interi usati per il pane. farine anche
se lo contengono in minima percentuale

o
b

SOIA

-
Prodotti derivati come:
latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

>

CROSTACEI

Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi, e simili

J

Cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut. inclusi ibridati derivati

Presentiin cibi vegan sattoforma di:
arrosti, salamini. farine e similari

SENAPE

Sipudtrovare nelle salse e nei
condimenti. specie nella mostarda

SEDAND

Siain pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

Cibi satt'aceto, sott'olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

Uava e prodotti che le contengona come:
maionese, emulsionanti, pasta alluove



IL BAR

Acqua San Bernardo Naturale bottiglia vetro 0,751 3,00 €
Acqua San Bernardo Frizzante bottiglia vetro 0,75l 3,00 €
Servizio bar 3,00 €
Bibite 3,50 €
Aperol Spritz 8,00 €
Campari Spritz 8,00 €
Kubik (cocktail a base del nostro Vermouth) 9,00 €
Virgin Kubik (cocktail analcolico) 5,50 €
Gin Tonic Piodamara Valle Vigezzo 12,00 €
Gin Tonic Tanqueray 0.0 Analcolico 8,00 €
Caffe 1,50 €
Digestivo dello chef 3,50 €
Calice sambuca 5,00 €
Liquore Tim 5,00 €
Liquore Tim (bottiglia) 34,00 €
Gin Piodamara Valle Vigezzo 7,00 €

Gin Piodamara Valle Vigezzo (bottiglia) 52,00 €



